<Welhunachten Ut keine Jahveszelt.
Es st et Gefull.>

Edna Ferber

Rirthabel 20, 3512 Walkeingen Rumhuhg had

031700 81 81, ruettihubelbad.ch Restaurant — Hotel



Informationen zu unseren Weihnachtsvorschlagen

+ Die Weihnachtsvorschlage gelten ab 10 Personen
* Bei uns gibt es frische Speisen zu fairen Preisen,
Gemuse und Frichte in Bio-Qualitat und Fleisch von regionalen Lieferanten.
+ Bushaltestelle direkt vor dem Haus (Verbindungen bis um 23.00 Uhr)
* Carparkplatz direkt vor dem Haus

Ihr Termin fiir die Anlassbesprechung

Reservieren Sie friihzeitig einen Termin fur die Besprechung Ihres Anlasses.
Spéatestens zwei Wochen vor lhrem Fest wirden wir gerne

mit Ihnen das Menu und die weiteren Einzelheiten besprechen.

Sie erreichen uns unter der Nummer 031700 81 81

oder unter restauranthotel@ruettihubelbad.ch.

Preise
Alle Preise verstehen sich in CHF inklusive 7,7% Mehrwertsteuer.

Zapfengeld
Fur Weine, die durch den Veranstalter geliefert werden,
erheben wir ein Zapfengeld von CHF 25.00 pro gedtffnete Flasche.

Blumen

Gerne bieten wir lhnen Blumen und Gestecke aus unserer hauseigenen Blumenwerkstatt an.
Samtliche Produkte (solange die Saison dauert) stammen aus unserer Gartnerei

mit Demeter-Zertifizierung. Unsere Blumenwerkstatt erreichen Sie Gber die Réception

unter der Nummer 031700 81 81.

Bankettablauf

Fur einen optimalen Serviceablauf und damit wir die gewahlten Speisen in bester Qualitat
servieren konnen, bitten wir Sie, uns allféllige Programmpunkte wie Zeit fur Unterbriche
und Ahnliches, vorher mitzuteilen.

AGB's
Die Allgemeinen Geschéaftsbedingungen zu unseren Anlassen finden Sie
auf unserer Homepage ruettihubelbad.ch.



Festschmans
un Envmental

«<Der Kloassiherss
«<Dewr Sensovikerss
«Der Gevwnidtlicies>
«<Der Ruttihrubwss

Unsere Rawnmdichkeiten
Gaststube

* ca. 45 Personen

Enggisteinstibli
* ca. 40 Personen
» Blocktisch mdglich bis maximal 24 Personen

Moosstube
* ca. 46 Personen
* Blocktische mdglich bis maximal 16 Personen

Wikartswidersddli

e ca. 56 Personen

Walkringersaol

+ 164 Personen (lange Tische inkl. Bestuhlung auf Buhne)

+ 110 Personen (lange Tische ohne Bihne)

+ 88 Personen (runde Tische inkl. Bestuhlung auf Buhne)
« 72 Personen (runde Tische oder 10er Blocke ohne Biihne)

Die Bilder der jeweiligen Sale finden Sie auf unserer Homepage.

S.2
S.3
S.4
S.5

Uns ist wichtig, dass Sie einen unvergesslichen Anlass bei uns durchfihren kénnen.
Wir stehen Ihnen gern mit unserem professionellen Wissen und unserer langjahrigen

Erfahrung zur Seite.



Festschammans
un Envmendtol

<Der Klossiiderss

* Apro anf wnserer Terrosse
* 3-Gong Abendessen

Mnerabwosser mit und othwe Kohdensduye
wndl 1 Kaffee oder Tee nklusime

So kénnte lhr Programm aussehen

« 18:15 Uhr: Zur Einstimmung vor dem Essen starten Sie mit einem Apéro
am Lagerfeuer mit Gluhwein, Apfelpunsch und frischen heissen Marroni
aus dem original Marroniofen beim Weihnachtsbaum in weihnachtlicher

Abendstimmung.
* 19:15 Uhr: Abendessen bei Kerzenlicht

(die Zeiten und das Menu lassen sich individuell anpassen)

Mernu
Reichhaltiges Salatbuffet

**k
Fondue chinoise a discrétion mit
Rind-, Kalb- und Pouletfleisch

12 Beilagen, 8 hausgemachte Saucen,
serviert mit Reis und Pommes Frites

*kk

Dessertbuffet

Kosten «Klassik-Arrangement»
CHF 99.— pro Person

Menuw wegetorisciv
Reichhaltiges Salatbuffet
Gemiusechinoise mit Gemduise aller
Art, Pilzen und Glasnudeln zum
Selberkochen im Gemusebouillon

12 Beilagen, 8 hausgemachte Saucen,
serviert mit Reis und Pommes Frites

*k*k

Dessertbuffet



* Filvrung Sensoruwm
* Apero om Lagerfewer
* 4-Gong Abendessen

Um lhwe Suwe anzuregen , entfiduwt Sie eine Kultur -
wermitilerin des Sensorivum n die Welt der Stnne.
Danacih geniessen Sie den Apévo amn Logerfewer

beim Weihunachbsbpoum. Anschliessend sind e
Geschoaacksknospen m Resfomront gefrogt.

Fuhwrung unod individuelle Besichtigung des Sensorivm
Apéro, 4-Gong Abendessen , Getrinke (Mneralwasser
mit und ohwe Kollensiure wnol 1 Kaffee oder Tee)

So konnte lhr Programm aussehen
« 17:30 Uhr: Fihrung im Sensorium

* 18:15 Uhr: Apéro am Lagerfeuer mit Glihwein, Apfelpunsch
und frischen heissen Marroni aus dem original Marroniofen.

* 19:00 Uhr: Abendessen bei Kerzenlicht

(die Zeiten und das Menu lassen sich individuell anpassen)

Menu

Tartar von gerauchertem Lachs
mit Honig-Senfsauce,
Fenchelsalat mit Orangen

*k*k

Orangen-Kurbissuppe

*k*k

Glasierte Kalbsschulter mit
Morchelrahmsauce

Kartoffelgratin und Gemusevariation

*k*k

Schokoladenmousse mit Tonkabohnen

Kosten «Sensoriker-Arrangement»
CHF 132~ pro Person

Menw wegetarisch

Gemusetatar

*kk

Orangen-Kurbissuppe

*k%*

Blatterteigtasche mit Gemuse gefullt
Peperonisauce auf Blattspinatbeet

*kk

Schokoladenmousse mit Tonkabohnen

<Der Sevusorikers Llei



uwn Envmendtol

|

* Apro anf unserer Terrosse
* 3-Gong Abendessen

ohwe Getrinke

So kénnte Ihr Programm aussehen

* 18:30 Uhr: Apéro am Lagerfeuer mit Glihwein, Apfelpunsch und frischen heissen
Marroni aus dem original Marroniofen beim Weihnachtsbaum in weihnachtlicher

Abendstimmung.

* 19:15 Uhr: Abendessen bei Kerzenlicht

(die Zeiten und das Menu lassen sich individuell anpassen)

Men

Salatbouquet mit Streifen von
hausgemachtem Graved Lachs
an Dill-Senf Sauce

*kk

Zartes Schweinsfiletmedaillon
Kartoffel-Lauchgratin und
GemuUsebouquet

*k*k

Zimtparfait mit Zwetschgen-Ragout

Kosten «Gemiitlich-Arrangement»
CHF 68.— pro Person

Menw wegetorisciv

Salatbouquet mit Belper Knolle

*k*k

Gemdsestrudel

mit Tomaten-Curry Sauce auf Quinoa

*k*k

Zimtparfait mit Zwetschgen-Ragout



* Apéro onf uwnserer Terrosse
* Rittihubel - Buffet

othwne Getrindke

So kénnte Ihr Programm aussehen

+ 18:30 Uhr: Apéro am Lagerfeuer mit Gluhwein, Apfelpunsch und frischen heissen
Marroni aus dem original Marroniofen beim Weihnachtsbaum in weihnachtlicher

Abendstimmung.
» 19:15 Uhr: Abendessen bei Kerzenlicht

(die Zeiten und das Menu lassen sich individuell anpassen)

Vorspeisen kalt

* Reichhaltige Auswahl an Blatt- und
Gemusesalaten mit zwei verschiedenen
Dressings und Garnituren

* Verschiedene hausgemachte
Fischspezialitaten
mit Sahnemeerrettich

* Gemuseterrine mit Krauterquark
Vitello Tonnato

* Tomaten-Mozzarella Salat

* Antipasti-Auswahl

Vorspeisen warm
* Lauwarme Forellenfilets
mit verschiedenen Saucen
* Gebratene Entenbrust
mit Orangen-Zimtsauce

Kosten «Rittihubu-Arrangement»
CHF 111.— pro Person

Hauptgang

* Glasierter Kalbsschulterbraten
mit Morchelrahmsauce

* Suure Mocke nach Art des Chefs

* Pochierter Lachs auf Fenchelstreifen
mit Dillrahmsauce

* Kartoffelstock, Wildreis

* Saisonales Gemdise

Dessert

* Gebrannte Creme

* Tobleronemousse

* Emmentaler Meringue mit Schlagrahm
* Saisonales Fruchtmousse in Glaschen
* Fruchtsalat

* Cake

* Glace und Sorbets



sensorium

Weihnachten 2023
Ruttihubel 29, 3512 Walkringen

o
@.‘ -

Nachhaltigkeit sinnvoll erleben

Eingebettet in einer idyllischen Landschaft hat sich das Sensorium mit
seinen rund 80 Erlebnisstationen der Belebung und Schulung der sinnlichen
Wahrnehmung verschrieben.

Bei einem Erkundungsgang durch das Reich der Sinne werden lhre Mitarbeiter
aktiv tatig, um Bekanntes und Unbekanntes zu héren, zu sehen, zu riechen und zu
tasten. Jahrlich wechselnde Sonderausstellungen wie auch Fiihrungen bieten
vielfaltige und praktische Anknupfungspunkte fir aktuelle Themen wie z.B. Wasser,
Zeit oder auch Teambildung. Das «Erfahrungsfeld der Sinne» eroffnet tiefere
Einsichten in den Zusammenhang von Mensch und Natur und trégt so zu einem
erweiterten Verstandnis von Umwelterziehung bei. In diesem Sinne wirkt

das Sensorium im Ruttihubelbad auch Uber die eigentliche Ausstellung hinaus.

Konnten wir lhr Interesse wecken?
Dann nehmen Sie mit uns Kontakt auf.
Gerne organisieren wir lhre Firmenweihnacht fiir Sie!

031700 85 85
sensorium@ruettinubelbad.ch
sensorium.ch

had”

Riittihube

031700 81 81, ruettihubelbad.ch Restaurant - Hotel



