«Das richtige Getrank zum richtigen Augenblick»

Unser Getrankeangebot mit Sorgfalt und Bedacht fiir Sie zusammengestellt.

Der Aperitif traditionell vor dem Essen, stimuliert den Magen und Geist und bereitet
den Korper zur Verdauung vor. Zum Essen dann gerne ein Glas Wein oder ein Glas
Bier aus der Region und Mineralwasser. Zum Stimulieren der Geschmacksknospen
und zum Abrunden der Mahlzeit.

Zur Geselligkeit nach dem Essen? Warum nicht ein Schnapschen von unserem
Regionalen Lieferanten «Mostchopf». Krautertee wie Kamille oder Minze nicht zu
heiss getrunken unterstiitzen unseren Magen besonders nach dem Essen. Auch der
Espresso — Genuss mit vielerlei positiven Effekten nach dem Essen. Durch die
intensivere Rostung und die kirzere Briihzeit gegenliber einem Kaffee enthalt er
auch weniger Sauren und Koffein.
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Ritihube

Restaurant - Hotel

Aperuifsy

OHNE ALKOHOL

Hugo

Holunderblitensirup | Rimuss | Limette
Wasser mit Kohlensaure | Minze

Hubeli Cocktail
Ruebli Saft | Orangensaft

Hausapero | je nach Saison
San Bitter 10cl

Chi
Alkoholfreies Fermentgetrank

MIT ALKOHOL

Hugo

HolunderblUtensirup | Prosecco | Limette
Wasser mit Kohlensaure | Minze

Prosecco Cinzano Dry DOC  10cl
Hausapero | je nach Saison

Aperol Spritz | Aperol | Prosecco | Wasser mit Kohlensaure

Martini weiss 15% Vol. Acl
Martini Rosso 15% Vol. Al
Martini Fiero 15% Vol. Acl
Campari 23% Vol. 4cl
Cynar 16.5% Vol. 4cl
Pastis 45% Vol. 2cl

mit Zusatz Orangensaft

Bler offen

Rugenbrau Offenausschank 4.8% Vol.
Ber Flaschren
Rugenbrau Lager 4.8% Vol.
Rugenbrau Dunkel 5.2% Vol.
Rugenbrau ohne Alkohol

Amber Oberland Premium Bier 5.2% Vol.
Minchner Weissbier 5.1% Vol.

Ramseier Suure Most | ohne und mit Alkohol 4% Vol.
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8.50

8.00

7.50
5.00

240 3dl
3.50 4.50

11.50

8.50
9.50
11.50

7.50
7.50
7.50
7.50
7.50
7.50

+ 2.00

240 3dl
4.10 4.90

33l

5.40
5.40
5.40

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt
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Ritihubelhad®

Restaurant - Hotel

Kalte Getranke 24 3Al  sdlL 1Lt
MINERALWASSER IM OFFENAUSSCHANK

Walkringer Wasser mit Kohlensaure 3.80 5.50 8.50
Walkringer Wasser ohne Kohlensaure 2.00 3.00 5.00
Coca-Cola 3.20 4.20 5.50

Citro 3.20 4.20 5.50
Apfel-Schorle 3.20 4.20 5.50

Rivella rot 3.30 4.30 5.70

Sussmost 3.30 4.30 5.70
MINERALWASSER IN FLASCHEN 20l 33l 1s50cl
Coca-Cola 490 13.00
Cola Zero 4.90

Citro 13.00
Rivella rot 490 13.00
Rivella blau 490

Orangina Adello 4.90

Tonic Schweppes 5.00

Bitter Lemon Schweppes 5.00

SIRUP OHNE KONSERVIERUNGSMITTEL warm 200 kalt 3oL kolt s
Holunder Bliten | kalt oder warm 3.40 4.40 5.80
Holunder Beeren | kalt oder warm 3.40 4.40 5.80
Himbeersirup | kalt oder warm 3.40 4.40 5.80
FOR KINDER 140 200 ab sl
Rimuss 5.00

Himbeersirup gratis 2.00
FRUCHT UND GEMUSESAFTE 14l 200 30l 1L+
Orangensaft 4.60 5.80 14.00
Multivitaminsaft 4.60 5.80 14.00
Riebli Saft 4.80

Tomatensaft 4.80

Traubensaft 4.80

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt
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Restaurant - Hotel

Warme Getrinke

Kaffee, Espresso

Koffeinfreier Kaffee

Getreidekaffee

Doppelter Espresso

Schale | Milchkaffee

Cappuccino

Kaffee Melange | mit Schlagrahm
Ovomaltine | kalt oder warm
Schokolade Kaotina | kalt oder warm
Milch | kalt oder warm 2d|

mit Zusatz Hafer oder Soja- Milch | kalt oder warm

SPEZIALITATEN
Espresso Macchiato | Espresso mit Milchschaum
Latte Macchiato | heisse Milch | Espresso | Milchschaum

Hot Ovo oder Schokolade | mit Schlagrahm
Chococcino | heisse Milch | Schokolade | Espresso | Milchschaum

Iced Latte Macchiato | kalte Milch | Espresso | Milchschaum | Eis

Kaffee fertig | mit Zwetschge
Kaffee Lutz | mit Kernobst

mit Zusatz Aroma | Caramel | Schoggi

TEE
Tee Tasse
Tee Portion | ca 3 Tassen

4.70
4.70
4.50
6.20
4.90
5.60
5.80
5.00
5.00
3.00

+1.00

4.80
6.20

6.20
6.20

6.20

7.40
7.40

+1.00

4.80
8.30

Samtliche Krautertees stammen aus unserer Demeter-Géartnerei und werden mit viel Liebe fiir Sie
zubereitet. Selbstverstandlich bieten wir Ihnen auch eine feine Auswahl an Schwarz- und Griintee an.

Fragen Sie einfach nach unserem Teekoffer.

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt
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Spurufuosen 264

MOSTCHOPF EMMENTAL

Vielle Pomme 38% Vol. 7.50
Vielle Prune 38% Vol. 7.50
Auti Pflaume 38% Vol. 7.50
Auti Quitte 38% Vol. 7.50
Auti Aprikose 39% Vol. 7.50
MOSTCHOPF ZUM MITNEHMEN 20cl
Alle Sorten in kleiner Flasche fiir zu Hause 24.00

Die Mostchopf GmbH aus Bigenthal verarbeitet seit 2015 Friichte von regionalen Bauern, die nicht
als Tafelobst verkauft werden konnen. Die meisten der verarbeiteten Friichte wachsen auf
Hochstammb&dumen im Emmental und wurden von Hand gepfliickt und verarbeitet.

Die Friichte werden teils als Ganzes oder fein gehackt eingemaischt und durch eine Spontangarung,
ohne Zugabe von geziichteten Hefen, vergoren. Nach 2-4 Monaten, je nach Frucht, wird die
Maische im Brennhafen destilliert.

Die Linie «Vieille noble» muss von Gesetz her 20g Zucker enthalten. Um diesen Zuckergehalt zu
erreichen, wird je nach Sorte einen Teil des Brandes Uber Monate in getrocknete Friichte eingelegt
oder mit einem reinen Fruchtsaft erganzt. So wird aus den Destillaten ein rundes und harmonisches
«Vieille noble de Mostchopf», ohne kiinstliche Zugabe von Aroma- und Farbstoffe.

WOSH
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Alle Preise inkl. 8.1% MwSt
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Spuruunosen
GIN

Gin 27 43% Vol.
Gin Hendrick's 41% Vol.

Rum
Bacardi Superior 37.5% Vol.

WHISKY
Ballantines Whisky 40% Vol.

Zusatz | Cola 33cl, Tonic oder Bitter Lemon 20cl

COGNAC
Rémy Martin Cognac 40% Vol.

Williams La Vieille Poire 40% Vol.
Vieille Prune Morin 41% Vol.
Marc Morin 40% Vol.

GRAPPA

Grappa Ulrico 42% Vol.

Grappa Monica 32% Vol.

Grappa di Moscato Sibona 40% Vol.
Grappa Berta Roccanivo 43% Vol.

BITTERS
Appenzeller 29% Vol.
Ramazzotti 30% Vol.

LIKORE

Baileys 17% Vol.

Grand Marnier 40% Vol.
Limoncello 25% Vol.

2cl 4cl

12.00

10.50

10.50

10.50

2.50

10.00
8.50
8.50
7.50
8.50
8.50
9.00
15.00

8.00

8.00

8.00

8.00
6.50

Alle Preise inkl. 8.1% MwSt



