RESTAURANT HOTEL
RUTTIHUBELBAD

KARFREITAG, 02. APRIL 2010

Gerauchertes Forellenfilet mit Zitronenschaum
und Friihlingsblattsalat Fr. 15.00

99D

Gebratenes Zanderfilet in Barlauchrahm
mit Randenstroh
dazu Tagliatelle und buntes Gemiise Fr. 36.00

oder

Zucchinipiccata in Barlauchrahm
mit Randenstroh

dazu Tagliatelle und buntes Gemiise Fr. 24.00
= X X

Weisses Schokoladenmousse

mit Friichten und Waldmeistersorbet Fr. 12.00

Fr. 54.00
Fr. 44.00

Menu Fleisch
Menu Vegi

Am Ostersonntag und Ostermontag kommt
der Osterhase und versteckt bunte Eier...

Ergreifen Sie die Chance, suchen Sie die Eier
und gewinnen.Sie-eine kleine Uberraschung!
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RESTAURANT HOTEL
RUTTIHUBELBAD

OSTERMENU
03.BIS05. APriL 2010

Avocadoschaum in der Knusperhippe
mit Friihlingssalat Fr. 14.00

L 1 X L

Medaillon vom Kalbsfilet mit Portweinjus
Brunnenkresse-Kartoffelstock
und Friihlingsgemdse Fr. 44.00

oder

Tofuspiess mit Tomatenrahmsauce
Brunnenkresse-Kartoffelstock

und Friihlingsgemdse Fr. 25.00
Weisses Schokoladenmousse
mit Friichten und Waldmeistersorbet Fr.12.00

Fr. 62.00
Fr. 44.00

Menu Fleisch
Menu Vegi

Am Ostersonntag und Ostermontag kommt
der Osterhase und versteckt bunte Eier...

Ergreifen Sie die Chance, suchen Sie die Eier
und gewinnen.Sie-eine kleine Uberraschung!
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